
◆『雪マジ！カレー（仮）』試食会・お披露目会概要◆

■開催日時 ：２月７日（金） 11:30～14：00（終了予定）
■会場 ：舞子スノーリゾート「日帰りスキーセンター」〒949-6423 新潟県南魚沼市舞子1819-79

025-783-4100 http://www.maiko-resort.com/winter/index.php
■開催内容（予定）
１１：３０～１３:３０ 「舞子スノーリゾート」に来場した若者先着１００名 無料試食会

(若者にカレー3品を試食してもらい、どれが一番おいしかったかを投票してもらいます)
１３：４０～１４:００ 「雪マジ！カレー（仮）」お披露目会 (商品紹介、試食、撮影等）

2014年2月3日
株式会社リクルートライフスタイル
株式会社リクルートテクノロジーズ

舞子スノーリゾート

舞子スノーリゾート×19歳はリフト券無料「雪マジ！19」Presents

オンライン調査の新手法「MROC （エムロック）」でレシピ開発
若者がつくるゲレ食「雪マジ！カレー」試食会のお知らせ

２月７日（金） 11：30～14：00

【お問い合わせ先】株式会社リクルートテクノロジーズ 立野／ https://www.recruit.jp/support/form/
舞子スノーリゾート 伊島／025-783-4100 info-maiko@maiko-snowresort.com 

株式会社リクルートライフスタイル(東京都千代田区、代表取締役社長: 北村吉弘)に設置された観光に関する調査・研究機
関じゃらんリサーチセンターと、舞子スノーリゾート（新潟県南魚沼市、代表取締役：田中章生）は、19歳のリフト券を無料
にするスキーエリアの若者需要創出プロジェクト『雪マジ！19』を通じて、若者におけるスノーレジャーのプレゼンス向上と、
誘客促進を行っております。今年度はその誘客策の一つとして、美味しいイメージのない「ゲレ食（ゲレンデの食事）」の開
発を実施。オンライン調査の新手法「MROC(Marketing Research Online Community、エムロック）」を使い、19歳～22
歳の若者約250名に調査し、彼らの興味度１位であった「カレー」について３種類の商品開発を行いました。

2月7日（金）に、100食を無料提供して候補を絞る試食会を行い、お披露目会を開催。２月下旬より舞子スノーリゾートに
て販売を開始致します。つきましては、試食会・お披露目会へのご参加を含め、ぜひ取材頂けますようよろしくお願いします。

『雪マジ！19 ～SNOW MAGIC～ 2013』とは

雪マジ!19（ユキマジナインティーン）～SNOW MAGIC～とは、スキーエリアを訪れる若者を増やし、今後長きにわたって
スノーアクティビティ市場と日本全国の雪の地域を活性化するプロジェクト。全国のスキー場が19歳限定でリフト券無料に
する施策で、まずはスノーアクティビティを体験してもらうことを重視。2011-12シーズンより開始し、2012-13シーズン
は、延べ動員数34.6万人。3季目となる2013-14は全国173のスキー場が賛同参画、全国会員数は１月末時点で9万人超え。
株式会社リクルートライフスタイル内に設置された観光に関する調査・研究機関じゃらんリサーチセンターが実施。

■公式サイト（PC・携帯電話・スマートフォン）：http://www.jalan.net/yukimaji19

インターネット上にＳＮＳを構築して企業の商品開発などにつなげる調査手法で、消費者の生活や購買行動を双方向のや
り取りから細かく分析できるのが特徴です。今回はリクルートグループの株式会社リクルートテクノロジーズ（ 東京都千代
田区、代表取締役社長: 中尾隆一郎)が調査用SNS「マジ会議！」を構築。全国から募った19~22歳の若者約250人を対象に、
同SNS上で味・ボリューム・価格・盛り付けの4点について調査。集まったおよそ200のアイデアを元に、舞子スノーリゾー
トと共同で3種のオリジナルカレーを開発しました。

新潟県は、2011-12シーズンは、13ゲレンデ・19歳会員3,947名（19歳人口の20.7％※平成22年国勢調査比較）。
2012-13シーズンは、22ゲレンデが参加している。

白いゲレンデをイ
メージしたキュート
なカレー。ハチミツ
を使った甘いカレー
で、新潟はきのこの
大産地！きのこをふ
んだんに使いコクが
でたホワイトカレー

概要

【①ご当地もち豚の肉×肉トマトカレー】【②唐辛子王国新潟の辛さ19倍カレー】 【③ホワイトゲレンデカレー】

『MROC（Marketing Research Online Community、エムロック）』とは

ご当地素材で
あるもち豚の
スペアリブは
くちにいれる
とほろりとと
ろけます。ト
マトの酸味が
嬉しいカレー

鬼唐辛子や
新潟独自の
辛味香辛料
など、辛さ
19倍のカ
レーとかぶ
りつきお肉

でインパクト大のひと皿。

※写真はイメージです。実際に提供されるメニューとは異なる場合があります。
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